Hotel Restaurant Galena MC La Masia

Cargols a la Gormanda / Caracoles a la Gormanda. 12.00 €. / (1/2racion- 7.50 €.)
Snails Gormanda Style./ Schnecken Gormanda Art
Escargols da la Gourrmanda.

Pernil de Glad. / Jamon Ibérico. 24.00 €. / (1/2 racion.- 13.00 €)
Finest Jabugo ham / Jabugo Schinken / Jambon de montagne.

Anxoves del Cantabric. /Anchoas del Cantdbrico. 17,60 €./ (1/2 racion 11.50 €)
Anchovies from the Cantabrican coast / Sardellen aus Cantdbrico.
Anchois du Cantabrique.

Carpaccio de Peus de porc amb Foie Mi-cuit.- 12.70 €
Carpaccio de Pies de cevdo con Foie Mi-cuit.
Pig trotters carpaccio with ‘Foie.
Schweinfiisse Carpaccio mit Ente-Foie.
Carpaccio de Pieds de porc avec Foie-gras du canard.

Pop a la gallega. / Pulpo a Feira. 18.60 €
Octopus, Galician style / Tintenfisch nach galicischer Art.

Gambes amb all cremat. / Gambas al Ajillo. 12.80 €
Prawns in oil & garlic style / Garnelen mit Knoblauchtriebe

Musclos alvapor. / Mejillones al vapor. 11.00 € / (1/2 racion 6.70 €)
Steamed Mussels / Geddmpfte Pfahlmuscheln

Kipirons’ fregits./ Los Chipirones fritos . 16.40 € / (1/2 racion 9,80 )
Fried tiny squid / Kleinen Tintenfische frittiert / Les Petits calmars frits.

Pebrots de Padro. / Pimientos de Padron. 9.20 €
Peppers de Padron / Pfeffer aus Padron (frittiert)
Poivron de Padron (fried).

Servei de Pa / Servicio de pan /service bread, Brot, pain. 1,30 €
IVA / Taxes, 10% inclos / incluido /included
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Sopa de pescadors. / Sopa de pescadores. 9.00 €
Fish Soup / flscﬁsupe / Soupe de Poisson.

do de habitas con chipirones.
Fried young beans with tiny squid
Les Petits ‘Feves sautés avec les petits Calmars
Die Kleinen Dicke Bohnen Gebackene mit Tintenfischen. 14.50 €

Amanida Formatge de cabra gratinat amb mel i vinagreta de fruita seca.
Ensalada Queso de cabra gratinado con miely vinagreta de frutos secos.
Melted goat ‘s cheese Salad with honey and fruit nuts dressing.- 10,60 €
Fromage de Chévre frais gratiné avec miel et vinaigrette de fruits secs.

Frischer ZiegenXKdse Uberbackener Salat mit Honig und Schalenfriuchte vinaigrette.

‘Escalivada de [ ﬁorm, tapena&ﬂe i Anxoves. 11.50 €
Timbal de Fscalivada de la huerta, tapenade y Anchoas.
“Escalivada” with olive pdté and anchovies.
Ember-roasted sweet pepper, onion,tomato and aubergine salad with anchovies
(Auf der Glut gerostetes abgezogenes Gemiise Salat)
Salade (poivron, aubergine,oignon, tomate...grillés sur la braise).

Pasta fresca amb (lagostins i bolets./ La Pasta fresca con langostinos y setas.
Fresh pasta with King prawns and mushrrom. 10,90 €
Teigwaren mit Langustenschwanz und Pilzen
Pdte fraiche au champignons et crevettes.

Verdures a la brasa amb salsa romesco. 9,90 €
Verduras a la brasa con salsa romesco.
Ggriddled Greens vegetables whith romesco sauce.
Légumes grilles avec sauce romesco /Gemiise vom Rost mit Romesco Sosse.

Lasagna de Bogavante y verduritas asadas. 15,00 €
Lobster with greens lasagna / Hummer und Gemiise Lasagna

Terrina de Micuit de foie-gras natura[ amb compota de poma i vainilla. 16,90 €
Tervina de Micuit de foie-gras natural con compota de manzana y vainilla
Terrine of Foie (Mi-cuit), with apple compote and vanilla.

Terrine de Foie (Mi-cuit) avec compote de pomme et vanille.
Ente-Foie (Mi-cuit) mit Apfelkompott und Vanille.

Carpaccio de Bou, Rucula i Parmesd amb vinagreta de pinyons. 15,20 €
Carpaccio de buey, ricula y parmesano con vinagreta de piriones.
Beef Carpaccio,ruccula, Parmesan cheese and pine-nut oil dressing.
Carpaccio de Boeuf, rucula, et fromage de Parma avec vinaigrette de pignon.
Rinds Carpaccio, Ruccula und Parma Kdse mit Pinienkern vinaigrette.
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Suquet de Peix amb sofregit. / Suquet de Pescado. 22.00 €
Fisherman s stew / Fischragout.
Fricassée de Poisson.

'

Bacalao a la muselina de ajos braseados, con mermelada de tomate
y verduritas .
Cod topped with melted garlic with greens and tomato jam.
Kabeljau an einer Knoblauch Musselin mit Gemiise und Tomatemarmelade
Morue a [“ail cuite sur la braise avec [éegumes et marmelade du tomate. 19.00 €

\\\\\\\

Filet de Turbot a la brasa amb samfaina suau vy patates al caliu
El Rodaballo braseado, al corte, con pisto suave y patata asada.
Charcoal-griddled Turbot. with roast potatoes and soft ratatouille.
Steinbutt vom Grill mit Ratatouille und gerostete Kartoffeln
Turbot grille avec ratatouille et pommes de terre roties. 19,60 €

Calder & arvos amb [amdntol (2 pers,min.) . 21,40 €
E( Caldero de arroz con Bogavante.
*Speciality Rice with giant lobster. / Reis mit Hummer.
Riz aux Homard.(min 2 pers.).

Paella marinera de arroz. ( 2 pers.min.). 19,60 €

Arrossejat de fideos. (Fideud, 2 pers.min.). 17,20 €
Paella de Fideos a la marinera.

IVA / Taxes, 10% inclos / incluido /included
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E( Filet de bou a la brasa amb verduretes y patates. 25.00 €
Filete de buey a la brasa con verduritas y patatas.
grilled Filet of Beef with potatoes and greens /. Rindsfilet vom Grill.

Filet de boeuf sur la braise avec [égumes et pommes de terre.

Entrecot a la brasa amb mil fulls de patates i baco. 23.00 €
Entrecotte a la brasa con mil hojas de patatas y bacon.
Entrecote charcoal-broiled with layers of potatoes and smoked bacon.
Entrecote grillée avec feuilles de pomme de terre et bacon.
Entrecote vom Grill mit Kartoffel Gratin und mild gerduchertem Speck.
Costelles de Anyel a la brasa amb patates pobres. 18.90.€
Costillitas de Codero lechal a (a brasa con patatas pobre.
Charcoal-grilled Lamb Kid chops with potatoes field style.
Kleine Lammkoteletts vom Grill mit kartoffeln Bauernhof Art
Cotelettes d'agneau de lait grillée sur la braise avec pommes de terre.

Magret & dnec a la brasa, figues confitades i salsa fruitas vermelles. 17,95 €
Magret a la brasa con higos confitados, y salsa de frutos del bosque.
Duck Magret barbecued, with candied figs and red fruit sauce.
Magret du Canard sur la braise avec figues confites et sauce de fruites.
Magret Entenbrust vom Grill auf Feigenkonfit und Friichtensauce.

Foie a la planxa amb patates i Ou ferrat.- 18,00 €
Foie a la plancha con patatasy huevo frito.
grilled Fresh Foie with potatoes and fried Egg.
Frische Entenleber vom Grill mit Kartoffeln und Spiegeleir.
Foie du Canard au fril avec pommes de terre et Oeuf frit.

Garri crocant amb patates al perfum de vainilla. 21,70 €
Cochinillo crocante con crema de patatas al perfume de vainilla.
Crunchy Suckling Pig with potatoes au vanilla
Cochon de lait croustillant avec pommes de terre aux vanille.
Ferkel Knusprig gebraten mit Kartoffeln aus Vanille

Cua de Bou estofada amp puré de patates i salsa de vivell. 16,50 €
Rabo de buey estofado con puré de patatas v salsa de vino.
Stewed Oaxtail with potato puree and wine sauce.
Ochsenschwanz (ohne Knochen) mit Kartoffelpiiree und altem Wein-sauce
Queue de boeuf avec purée de pommes de terre et sauce de vin.

Servei de Pa / Servicio de pan /service bread, Brot, pain. 1,30 €
IVA / Taxes, 10% inclos / incluido /included
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Canelons de pinya farcits amb crema cremada i xocolata. 8,90 €
Canelones de piria rellenos de crema catalana, con chocolate.

Stuffed Pineapple Cannelloni with catalan créme and chocolate.

Gefiillte AnanasCannelloni mit crema catalana und schokolade
Cannellonis d " Ananas farcis avec créme catalane et chocolat.

Recuit amb figues en almivar./ Recuit con higos en almibar. 7,00 €
“Recuit” (fresh cheese with figs in syrup).
Fromage frais avec le sivop de figues
Frischkdse mit eingelegten Feigen in Sirup.

Coulant de xocolate. / Coulant de chocolate. 9,70 €
Coulant (Schokolade). / Coulant au chocolat.

Macedonia de fruita amb gaspatxo de citrics i sorbete maracuyd. 7,50 €
Macedonia con gazpacho de citricos y sorbete de frutas de (a pasion.
Seasonal Fruit Salad with citric gazpacho and Passion fruit sorbet.

Macédoine de fruits de saison avec gazpacho d agrumes et sorbet de fruits.
Obstsalat mit Zitrusgazpacho und Passionfrucht-sorbet

Carpaccio de Pinya natural gratinada./ Pifia natural gratinada. 6.50 €
ToppedFresh pineapple carpaccio / Frische Ananas cavpaccio.
Ananas frais carpaccio

Trufes de xocolata “Pedres de Gaudi”. 8,00 €
Las Piedras de Gaudi ( Trufas de chocolate).

Crema de Vainilla de Madagascar amb fruita del temps. 6,90 €
Crema de vainilla de Madagascar con frutas del tiempo.

Gelats / Los Helados.- 5.10 €

Ice cream / Fis.

Plata de formatges / Surtido de Quesos.- 7,00 €
Cheese Plater./ Kdseplatte / Plateau de fromages.

IVA / Taxes, 10% inclos / incluido /included
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Hotel & Restaurant

GALENA MC

Taula al-léergens / tabla de alergenos / allergens table:

Cereals amb gluten Api
Cereals with gluten Celery
Q .
.ALTRAHUZ
Lacteos T 4
Milk Products i
Lupine

~J

=

FRJTOS SECOS M—
HUEVOS

Fruits secs Ous
Nuts Eggs

.

CRUSTACEOS

Cacauets Crustacis
Peanuts Crustaceans

Soja
Soya

Sésam
Sesame

FESCADO

SULFITOS
Sulfits Peix
Sulphites Fish
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MOLUSCOS

Mol luscs
Mollusks

Mostassa
Mustard




